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Herstellung von
kosmetischen
Produkten auf
Pflanzenbasis wie:
Seifen, Bade- und
Pflegedle, Cremes,
Shampoo.

A

\

Weitere
Produkte sind:
Krduteressig und
Likore sowie
Krduterbonbons.
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VU M Schulkinder der 3. Klasse der = KOOPERATIVE
P Regionalschule Obersauer Bléi vum Séi
S E I sind nach Noertrange gefah- Griindung im
ren. Dort hat ihnen Georges

Dezember 2003
Keipes von der Kooperative D
Bléi vum Séi die Hersbellung
von Krauterbonbons nicht
nur gezeigb, sondern sie
durften ausnahmsweise auch
mithelfen. lhre Eindriicke
haben sie in einer Fotorepor-
Gage festgehalten.

Kontakt: \

16, op der Louh
L-9676 Noertrange |

Tel: 95 97 44
bvs.naturpark.lu
bvs@naturpark.lu

Spezialitdat Loumellen:
Einzigartige Krduter-
bonbons mit Eichen-
rindenextrakt (lux.
Lou), ohne Farbstoffe
sowie kiinstliche und
naturidentische Aroma-
stoffe

Georges
schalt die
Rinde von
einer Eiche
ab.

Ve

| ze;kleinerbe
Eichenrinde
{ (Lou)

Christophe
gieBt einen
halben
LiGer
Wasser in
einen Topf.

Danach schiittet Georges
Zucker in das erhibzte Wasser.



Mit einem extra groBen Noah und [l Georges zeigt =
Holzl6ffel riihrt Georges Louis uns einen Trick,
die kéchelnde Masse um. ( kochen um herauszufin-
Wir diirfen auch riihren. JARS Lohe in den ob, das
; . heiBem Gemisch 150°C
"% Wasser. heiB ist. Er hilt
seine Birille iiber
den Topf, um zu
sehen ob sie
beschlagt. Bei
150°C ist das
Wasser
verdampft und
die Brille
beschlagt nicht
mehr.

Jebzt wird _ !

Glucose in g - - = Georges

den Topf - - . g | schiitbet die

geschiitbeb. e - : Bonbonmasse

Das ist so - auf ein einge-

etbwas wie fetbetes Blech.

eine weiche i~ Tania verriihrt
die Masse.

Wir fligen der Masse verschiedene

Aromen bei. Lohe, Pfefferminze

und Orange. Die klebrige Masse Noah und Louis pudern alles

muss immer wieder umgeschlagen @l mit Talkpulver ein, damibt die Endlich wird die Bonbonmasse
werden. Sie wird schnell hart. Bonbons nicht festkleben. durch die Presse gedriickt.

Dann sind die
Krauter-

1 bonbons fast
ferbig. Wir
miissen sie
nur noch
auseinander
riiGeln.

Mmm sind die
lecker!




